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RESTAURANT

VANOCNI MENU

v obdobi od 24. do 31. Prosince 2011

TASTING MENU KE

KrkonoSsky houbovy Kuba se zelnym salatem

Ciry rybi vyvar s Zemlovym knedlikem
rybim masem a zeleninou

Peppermintové granité

Kruti rolka na svazku chfestu s mrkvovym pyré
a suSenym rajcetem podavané s bramborovymi rosti

Kokosovy parfait
s ¢okoladovo-rumovou polevou a cukrovymi vliakny

Tasting Menu 450,-

PREDKRMY

Chfestova pannacotta s parmazanovo -Sunkovou susenkou 70,-

Braseola plnéna kozim syrem 80,-
podavana s marinovanym ¢ockovo-kukufi¢nym salatkem a bylinkovym toustem s
pancettou

KrkonoSsky houbovy Kuba se zelnym salatem 70,-

POLEVKY

Ciry rybi vyvar s Zemlovym knedlickem 40,-

rybim masem a zeleninou

Polévka z barevné ¢ocky se slaninovym kolackem 40,-



RESTAURANT

HLAVNI JIDLA K

Grilovany steak z norského lososa podavany s celerovym pyré 190,-
restovanym Spenatem a Safranovymi nudlemi

Smazeny kapr s bramborovym salatem a citronem 160,-

Do ruzova pecena kachni prsicka s jablky a suSenymi Svestkami 230,-
podavané se smazenou polentou

Kruti rolka na svazku chfestu s mrkvovym pyré a suSenym rajéetem 220,-
podavana s bramborovymi rosti

Jeleni ragu s houbami a poSirovanou hruskou v ¢erveném viné 220,-
podavané s Zemlovo-parmazanovym nockem

Medailonky z vepfové panenky s mandlovym suflé 240,-
lusky cukrového hradku a pérkovym rizotem

LiSky na smetané s kuskusem a hoblinkami parmazanu 180,-

DEZERTY

Cokoladové tiramisu dekorované ovocem 70,-
Jahodové cappuccino s ovocnymi chipsy 50,-

Kokosovy parfait
s ¢okoladovo-rumovou polevou a cukrovymi viakny 70,-

Peppermintové granité 40,-



